PRÉPARATION À  L’ORAL AU BACCALAURÉAT HÔTELLERIE
DOCUMENT CONNU : LE DOSSIER DE L’ÉLÈVE
L’élève devra présenter au jury  (composé d’un professeur de DNL et d’un professeur de la LV) lors de la deuxième partie de l’épreuve orale (soit lors d’un échange de 10 minutes avec 20 min de préparation) un dossier entièrement écrit en anglais comportant :

· Son CV, présentation des établissements de stage

· 2 Fiches techniques :

- 1 fiche technique d’un cocktail et  d’une recette classique de cuisine

- 1 fiche produit (ex : fish and chips,  whisky…)

1. SE PRÉSENTER :

· Nom, prénom : my name is…

· Âge: I am...

· Lieu d’habitation: I live...

· Études: I study... at…

· Famille : I have…

· Loisirs : I like + verbe en ing

2. PRÉSENTER SON ENTREPRISE :

· Nom de l’entreprise + lieu

· Nom du tuteur et fonction

· Date du stage (from…to..)

· Secteur d’activité  et type de restauration
· Nombre d’employés, votre poste dans l’entreprise (tasks)

3. CHOISIR UN PRODUIT ET LE DÉCRIRE :

· Now, I am going to describe a recipe, dish, product… 
· This product is...

· Utiliser les supports présents dans votre dossier 
4. DÉCRIRE UNE TACHE EFFECTUÉE EN ENTREPRISE :

· What ? Who ? When ? Why ? How ? With which equipments or tools ?

5. CONNAITRE LES NOTIONS ESSENTIELLES DE LA CULTURE BRITANIQUE :
· Reprendre les cours de section européenne sur les us et coutumes (du professeur d’anglais et du professeur de DNL)
· Connaître les « bases » (conduite à gauche, royauté, pounds, …)

6. REMARQUES :
En cas de difficulté, d’incompréhension :

· I don’t understand

· Can you repeat please ?

· What’s the English for ….
